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BILA A RUZOVA VINA

White and rosé wine

Ryzlink vlassky 2009, pozdni sbér, suché

Vinarstvi Vlastislav Klobéasa

Veltlinské zelené 2010, suché

Vinarstvi Nové vinarstvi

Ryzlink rynsky 2010, vybér z hroznd, polosuché

Vinarstvi Volarik

Chardonnay 2010, suché

Vinarstvi Nové vinarstvi

Rulandské sedé 2009, pozdni sbér, polosuché

Vinarstvi Vlastislav Klobéasa

Zweigeltrebe 2010, pozdni sbér

Vinarstvi Vlastislav Klobéasa

MORAVA

320,-
280,-
310,-
360,-
370,

310,-



CERVENA VINA

Red wine

Modry Portugal 2009, pozdni sbér, suché

Vinafstvi Moravino

Frankovka 2006, vybér z hroznu, suché

Vinafstvi Plesingr

Rulandské modré 2007, vybér z hroznU, suché

Vinafstvi Plesingr

Cuvée Prestige 2006, barrique

Vinarstvi Vino Botur

Chateau Bela Riesling 2009 pozdni sbér do 2g, suché

Egon Muller

Némecka vinarska firma, zalozena roku 2000 na Slovensku.

350,-

350,-

380,-

490,

SLOVENSKO

580,-

Cistd odridova viiné s naznakem bilych kvétd (bezinky, lipy a jabloné). Mineralni podtény s vy3si

dlouhotrvajici fiznéjsi kyselinou.

Ceny jsou uvedeny v K¢ v¢etné DPH.



FRANCIE

BILAVINA

White wine

OBLAST BOURGOGNE

Chablis 2009 590,-

Dom. Pascal Bouchard

Vino odrlidy Chardonnay s mineralnim aroma a vyraznou citronovou chuti podpofenou aspekty
exotického ovoce pochazi ze severu Burgundska. Tato vina jsou vyhleddvéana pro svou jedine¢nost
na celém svété. Vyborné doplnf ryby a dary more na viechny zpUsoby.

Puligny Montrachet 2009 1390,-

,Les Enseignéres”

Dom. Hubert Chavy et Fils

Vané vina je velice extraktivni, chut je silng, plnd a dlouhd. AZ po nékolika minutach se vino zacing
postupné menit. Zhruba po pudl hodiné jiz mizeme plné rozeznat pfijemny mineraini podton, v do-
chuti zac¢inaji dominovat citrusy a exotické ovoce. Toto vino je velice pffjemné v mladém stavu. Do-
plnit ho mdazeme napriklad tundkem.

CERVENA VINA

Red wine

OBLAST BORDEAUX

Chateau du Barail 2009 490,-

Bordeaux AOC
Vino pevného téla a tvrdsi chuti se stopami cerveného ovoce. Tradi¢ni sloZzeni odrlid — Cabernet

Sauvignon a Merlot - podtrhuje klasicky styl tohoto regionu, jez produkuje vina osobitd, kterd maji
hloubku a zralost. Vyborné je v kombinaci s vepfovym masem jak grilovanym, tak pec¢enym.

Moulin d'Issan 2009 660,-

Bordeaux AOC

Vino ma vy33i tislovinu a stfedné dlouhou dochut. Ve vini rozezndvdme Zivocisné tony a v chuti
pak nejvice lesni ovoce - bordvky, ostruziny doplnéné lehkym tabdkovym podténem. Skvéle dopro-
vodi hovézi maso nebo vyraznéjsi syry.

Les Allées de Cantermele 2007 820,-

Haut-Médoc, 2. vino Ch. Cantermerle

Barva vina je temné Cervend s rubinovymi odlesky. Ve vini najdeme cervené bobulové ovoce,
kofeni a patrné animalni tony. Chut je pevna strukturovand, zranim se vyviji animalnf slozka a taniny
se zjemnuji. Vino je pfijemné komplexni, na Bordeaux potési svoji pomérnou jemnosti. IdedIni je ke
steaklim a tézsim masovym pokrmdm.



Chateau Peyreau 2007 820,-

St. Emilion GC, produkce Ch.Canon la Gaffeliere

Ch. Peyreau se nachazi severovychodné od méstecka St. Emilion. Tento zdmek patii hrabécimu rodu
von Neipperg, stejné jako Clos de I'Oratoire, La Mondotte, nebo prosluly Canon la Gaffeliere. Ve viné
se krasné snoubf sarm a subtilnost a zaroven elegantni zakulacenost. Ucitime v ném Svestky, ostru-
ziny, avsak také hlubsf Zzelezité tony a nddech peceného hovéziho masa. Tim by se také mohlo
dobre hodit k hovézimu filetu doplnéného grilovanou zeleninou.

Chateau Paveil de Luze 2007 1 050,-

Margaux, Cru Bourgeois Supérieur

Vino pfimo z apelace Margaux, jehoz chudé a teplé pldy davaji vzniknout nejelegantnéjsim vindm.
Je mékkeé a struktura je vice ovocna nez korenita. V chuti jsou tony jahodové marmelady. V odri-
déch je to klasicka kupaz Bordeaux Cabernet Sauvignon 65 %, Merlot 30 %, Cabernet Franc 5 %.
Nejlépe se hodi k hovézimu masu nebo kiepelce.

OBLAST VALLEE DU RHONE

Chateau neuf-du-Pape ,La Roquette” 2007 1390,-

Vignobles Brunier

Al se vina v Chateauneuf-du-Pape mohou vyrdbét a7 ze 13ti odrdd, v tomto viné jsou mistrné zpra-
covany tfi. Dominantni je Grenache Noir a 30 % v kupazi zbyva na Syrah a Mourvedre. Toto vino vy-
rabf rodina Brunierd, kterd je $pickou v této oblasti. Aroma je pIné vyzralych tfesnf a viSni, ostruzin,
bezinek a tak jako ve vini najdeme i v chuti lehké tény anyzu. Vino nezraje na barikovych sudech,
ale na dubovych sudech velkych objemd, coZ mu dava moznost ziemnéni bohatych tanind a za-
chovani svézi ovocnosti. DorliZzova propecena kachni prsicka jsou ve spojeni s timto vinem skutec-
nou delikatesou.

OBLAST BOURGOGNE

Bourgogne Pinot Noir 2008 660,-

Dom. Rossignol-Trapet

Vino z nejzndmnéjsi burgundské cervené odrldy Pinot Noir. Barva temné granatova. Typickd odr-
dové viné s animalnim, zemitym podtonem. Chut vyrazné ovocna, predevsim po ¢erném rybizu,
lesnich jahodach a tfesnich. Vyborné se hodi ke grilovanym tmavym masdm.

Gevrey-Chambertin 2006 1390,-

Dom. Rossignol Trapet

Skvéle ¢isté zpracovany Pinot Noir z Cotes de Nuits. Bio-dynamicky pfistup k vinici obohacuje vino
o $irsi paletu vUni. Tato apelace davé v Burgundsku vina s hutnou strukturou, diky niz pomalu a ele-
gantné starnou. Vychutnat si ho mizete napriklad s grilovanym tmavym masem.

Pommard,La Croix Blance” 2006 1490,-

Dom. Jacques Parent

Pommard - slavna vesnice na jihu Cote d'Or — dava vina okouzlujici viing, elegantni, ale pevného
téla. Domaine Parrent patff k nejstarsim a nejvyhlasenéjsim vyrobclim v této vesnici! O toto vinafstvi
se staraji dveé damy, Anne a Catherine, ale necekejte jemny a libivy styl vina. Jejich styl dava vindm
pevnost a hloubku. Cervené bobulové ovoce, visng, jemna kize, pepi, hiebicek, pfjemna tfislovina
doplnéna Zivouci kyselinkou davaiji Siroké moznosti kombinaci s pokrmy. Vino skvéle doprovodi per-
natou zveér, jehnéci nebo hovézi maso a syry.



CHAMPAGNE & CREMANT

Crémant de Bourgogne blanc de blancs 660,-

Paul Chollet

Sekt z Burgundska vyrobeny tradi¢ni sampariskou metodou zrani na lahvi se vyznacuje jemnym
perlenim a osvézujici vinii chuti po citrusech. Vyrobcem je malg, ale vyhld3ena rodinnd Domaine
Paul Chollet. Doporucujeme jej jako aperitiv nebo k nendro¢nym predkrmtm.

Roederer brut premiér 1390,-

Louis Roederer

Vino vynika vyrazné plnou vini a svéZi barvou. Jemné perleni doprovazi eleganci v chuti. Je velice
komplexni a vyvézené, jeho,suchost” podporuje celkovy svézi dojem, ktery Ize u vin této kategorie
dnes najit zcela vyjimecné. Mlzeme ho servirovat jako aperitiv ve spojeni s pokrmy z husich jater.

Roederer Cristal 6 900,-

Louis Roederer

Toto prestizni cuvée je opravdovym pojmem mezi znalci Champagne! Vyrabf se pouze v nejlepsich
letech a jeho produkce je redukovana na nékolik desitek tisic lahvi. Barva je vyraznd, viné velice ex-
traktni, pfesto je vysledna chut subtilni, lehkd a vyvazena. Velice jemné perleni, viiné mandli, medu,
lu¢niho kviti a broskvi, doplfuje bild cokoldda, karamel a liskové ofisky. V chuti najdeme mineralni
tény, ale hlavné skvélou vyvézenost mezi strukturou odrtidy Pinot Noir a jemnou eleganci Chardon-
nay. Dochut je dlouhd a svéZi s jemnym naddechem karamelu a tabaku.

Cuveé Dom Pérignon 6 900,-

Moét Champagne

Dom Pérignon byl v 17. stoleti benediktinsky mnich, ktery vstoupil do dé&jin jako osoba, ktera,vyna-
lezla” Sampariské. Prvni ro¢nik Dom Perignon byl uveden na trh v roce 1937. Toto Champagne je vy-
sledkem hledani rovnovahy mezi odrlidami Pinot Noir a Chardonnay. Svétle Zlutd barva se zelenymi
odlesky. Poc¢atecni viné Cerstvych mandli a grapefruitu pomalu prechazi do ténd kofent, ofiskd
kesu a opecenych toastl. Sametova, komplexni a harmonicka chut. Kazdy ro¢nik je unikatni.

ITALIE

Contessa di Radda Chianti Classico DOCG 2007 660,-

Agricoltori del Chianti GEOGRAFICO

"Hrabénka z Raddy” je atraktivni a velmi pfijemné klasické Chianty z vinic katastru mésta Radda in
Chianti.

Hlavni odrlida Chianti - Sangiovese je doplnéno odrlidou Canaiolo (10%).

Barva rubinoveé cervend se ménf se starnutim na granatovou. Viné je pfijemné vinna s ndznakem
fialek. Harmonicka chut je typicky suchd s lehkou pfitomnosti neagresivnich tfislovin.

MUze se pit téméf ke viem pokrmdm, avsak nejlépe se hodi k cervenym mastim, predevsim duse-
nym.



SPANELSKO

Lagunilla Reserva - Rioja D.O.Ca 2005 750,-

Bodegas Lagunilla

Cervené vino z vinafské oblasti Rioja, z odriid Tempranillo a Garnacha. Zraje 24 mésicdl v americkém
dubovém sudu a nésledné v lahvi. Ma rubinovou barvu, je zakulacené, plné a masité, vyvazené

a aromatické. Ve vini a dlouhotrvajici chuti pfevazuje ton bylin, méty a ¢erného bezu. Je vhodné

k ndro¢nym pokrmum a slavnostnim Upravém z nejlepsiho masa. Klasicka a stylova etiketa vyjadruje
tradici trvajicf od roku 1885.

PORTSKE

Romariz - White sladké bilé 0,751/870,-
0,05 1/58,-

Romariz - Fine Ruby 0,751/975,-
0,05 1/65,-

Romariz — Reserva Latina 6-ti leté Tawny 0,751/1 260,
0,05 1/84,-

COGNAC

Cognac Daniel Bouju GrandChampagne

Tato mald rodinna firma leZi pfimo v samém srdci nejlepsich vinic v Grand Champagne, ve vesnicce
St. Preuil, pficemz historie vyroby Cognacu zde saha az na pocatek 19. stoleti.

V soucasnosti k vyrobé vina, tj. zékladni suroviny k vyrobé Cognacu, vyuzivaji pouze odrlidu Ugni
blanc pravidelné dosahujici nejlepsich vykond praveé ve vesnickach Segonzac a Saint Preuil, které
patfi k nejlépe hodnocenym oblastem v Grand Champagne. Postup vyroby je zde velmi tradi¢ni —
vyrobené vino je destilovano a poté uloZeno ke zranf do limousinskych dubovych sudd.

Barva je velmi tmava, ale ¢isté pfirodni ziskana ze zrani na dubovych sudech a ne z pfidani kara-
melu, jak je béZné u velkych producentd. V chuti je jemné, neagresivni, ale zaroven plné a bohaté.
V dochuti alkohol nepdli, ale naopak prijemné hreje.

V.5.0.P. Reserve Grande Champagne 10 let 0,701/1 660,-
0,04 1/95,-
Napoleon Grande Champagne 15 let 0,701/2 360,-

0,041/135,-



WELLNESS HOTEL ABACIE, s.r.o.

B. MartinG 1884/1 - 741 01 Novy Jicin
Tel: +420 556 770 711
E-mail: recepce@wellnesshotelabacie.cz
www.wellnesshotelabacie.cz
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